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Abstract

KUCHTIK, J., HORAK, F.: Effect of breed and different crossbreeds of lambs males on meat quality.
Acta univ. agric. et silvic. Mendel. Brun., 2007, LV, No. 4, pp. 37-42

Effect of breed (German Long-wooled breed, GL, n = 6) and different crossbreeds of lambs males of
breeds GL, Merino (M) and Oxford Down (OD) on meat quality was evaluated on the basis of labora-
tory analyses of muscle of right rack (musculus triceps brachii). Following crossbreeds of lambs were
evaluated: OD 50 M 25 GL (n = 6), GL 50 OD (n=6), OD 75 GL (n=6) and GL 75 OD (n = 6). Breed
and crossbreeds had a highly significant effect (P < 0.01) on contents of intramuscular fat (IMF) and
ash. The factor of breed and crossbreeds had also a highly significant effect (P < 0.01) on water holding
capacity and reflectance and a significant effect (P < 0.05) on pH of meat in the period of 24 hours after
slaughter (pH 24). On the other hand the factor of breed and different crossbreeds had not significant
effect on contents of dry matter (DM), protein (P), myoglobin, hydroxyproline, collagen, elastin and
connective tissue. This factor had not also significant effect on energy value in the original matter. The
highest values of DM (23.60 %) and IMF (3.56 %) were found in OD 50 M 25 GL. The highest values
of'ash (1.05 %) were foud in GL 100 and OD 75 GL. The highest value of connective tissue (2.23 mg in
100 g of muscle) was found in OD 50 M 25 GL. On the other hand its lowest content (1.86 mg in 100 g

of muscle) was found in OD 75 GL.

breed, crossbreeds, lamb, meat quality, musculus triceps brachii

Jehné¢i maso, diive pomérné opomijena komodita,
se v poslednim obdobi stava stale popularnéjsim mezi
¢eskymi konzumenty, nicméné jeho popularita je stale
hlavni faktory, jez negativné ovliviiuji vyrazngjsi na-
rust spotieby jehné¢iho masa mezi domacimi konzu-
menty, pfedevS§im patii pomérné vysoka cena jehné-
¢iho masa, jeho pomérné dlouha a naro¢na kuchynska
piiprava a v neposledni fadé i mnohdy velmi rozdilna
jakost masa. Jakost jehnéc¢iho masa je ovliviiovana
celou fadou faktort, kdyz mezi nejvyznamnéjsi patii
plemeno, vyziva, zdravotni stav, chemické sloZeni
masa, mikrobialni kontaminace a vyzivna hodnota
(HORAK et al., 1987). Obecné je mozno konstatovat,
ze provadéni jakostnich analyz masa je ekonomicky
pomérné nakladna zalezitost, nicméné piesto se tyto
rozbory, a to i u jehné¢iho masa, dostavaji do poptedi
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zajmu v ramci ruznych studii. Rozdily v kvalité masa
jehnat pfi aplikaci riznych krmnych davek sledovali
SUMMERS et al. (1978), GOEHLER (1985), ROWE
et al. (1999) a URBANIAK et al. (2000) V nasich
podminkéch problematiku kvality masa jehnat sle-
dovali z pohledu intenzivniho vykrmu SLANA et al.
(1980) a OCHODNICKA (1994) a z pohledu pastev-
niho odchovu FANTOVA a CISLIKOVSKA (1991)
a KUCHTIK et al. (1996).

Cilem sledovani se stalo zhodnoceni vlivu plemene
(Némecka dlouhovinna ovce, ND 100, n = 6) a rlz-
nych kiizenct jehnat berankd plemen ND, Merino
(M) a Oxford Down (OD) na jakost masa, pfi¢emz
vSechna hodnocena jehnata byla odchovana v identic-
kych podminkach na bazi pastevni vykrmu s ptidav-
kem jadra.
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MATERIAL A METODIK A

Vliv plemene (ND 100) a rtznych kfizenct jeh-
nat berankti plemen ND, M a OD (OD 50 ND 25
OD (n = 6), ND 50 OD (n = 6), OD 75 ND (n = 6)
a ND 75 OD) n = 6) na jakost masa byla hodno-
cena na zakladé laboratornich analyz svaloviny par-
tie prava plec, a to konkrétné na zakladé analyz svalu
musculus triceps brachii. VSechna sledovana jehnata
byla odchovana v identickych podminkach na farmé
ovci v podniku AZ Holding Roveéné. Bahnéni vSech
sledovanych jehnat probihalo od poloviny dubna do
konce prvni dekady v mésici kvétnu — ve stéji, pfi-
¢emz pastevni obdobi zapocalo v poloviné kvétna.
Krmna dévka jehnat do odstavu, jenz byl provadén
v cca 70 dnech véku, se skladala z matefského mléka
(ad libitum), vojtéskového sena (ad libitum), a od
poloviny kvétna z opliitkové pastvy na vojtésko-trav-
nim porostu. Ve staii jehnat cca 30 dnti bylo zapocato
s prikrmem jadrné smési, kdyz jeho primérna denni
spotieba na kus a den do odstavu ¢inila 0,075 kg.

I: Vysledky zakladnich ukazatelii jatecnych analyz

V intervalu od odstavu do ukonceni vykrmu (do cca
100 dnt véku) byla denni krmna davka jehnat slozena
z pastvy na vojtéSko-travnim porostu (ad libitum)
a jadrné smési (0,200 g). SloZeni jadrné smési bylo
nasledujici: tritikale — Srotované (41 %), mackany
je¢men (31 %), s6jovy Srot tepelné upraveny (23 %),
fepkové pokrutiny (2 %), vitaminova mineralni pii-
sada — Mikros M 12 (2,5 %) a mlety vapenec (1,5 %).
Jehnata méla po celé sledovani neomezeny pfistup
k vod¢ a mineralnimu lizu, pficemz vSechna jehnata
byla v pribéhu celého sledovani v dobrém zdravot-
nim stavu. Po ukon¢eni vykrmu byl od vSech sledo-
vanych skupin jehnat vybran reprezentativni vzorek,
v poctu 6 kusti ze skupiny, na kontrolni porazku, ktera
byla provedena na jatkach v Oles$nici. Praimérné zivé
hmotnosti jednotlivych skupin jehnat pii porazce,
prumérné hmotnosti studeného JUT a primérné
hmotnosti pravé plece byly u vSech skupin pomérné
vysoce vyrovnané a bez statistickych prukaznosti —
viz tabulka I.

Skupina Cel

ely
Ukazatel ND 100 | OD 50 M 25 ND | ND 50 OD |OD 75 ND |ND 75 OD soubor | F-test

(A) (B) ©) (D) ® |,-30

n==o6 n==6 n==6 n==6 n==6

7iva hmotnost pri x | 2791 28,35 27,77 28,87 28,03 28,19 | 0,24

porazce v kg. S 0,982 0,737 1,129 0,699 0,882 0,381
Hmotnost JUT x | 11,97 12,42 12,17 12,80 12,00 12,27 | 0,45

v kg (studeného) S, 0,424 0,457 0,612 0,558 0,516 0,227
Hmotnost pravé X 1,140 1,100 1,120 1,180 1,130 1,140 | 0,40

plece (kg) S_ 0,088 0,095 0,106 0,116 0,113 0,045

a,b,c,d,e-*-P<0,05,A,B,C,D,E-**-P<0,01

Zhodnoceni jakosti masa jehnat bylo provedeno,
z ekonomickych divodl, na zakladé analyzy sva-
loviny télesné partie prava plec, a to konkrétné na
zakladé rozbori svalu musculus triceps brachii.
V souvislosti s vySe uvedenym je nicméné nutno
doplnit, Ze v poslednim obdobi, z pohledu literarnich
zdroj, patii partie prava plec k nejcastéji vyuzivanym
télesnym partiim pro jakostni analyzy. T¢lesna par-
tie prava plec byla ziskana v ramci kontrolni porazky
jehnat, a to kruhovym fezem od povrchové svaloviny
blanité ¢asti hrudniku dle ON 57 6600. Po odd¢leni
pravé plece byla tato parie prevezena ve vychlaze-
ném termoboxu na MZLU v Brné. Jednotlivé che-
mické a fyzikalni analyzy byly provadény podle sjed-
nocenych metodik dle VRCHLABSKY a VESELA,
(1985) ve specializované laboratoti UCHSZ na MZLU
v Brné. V ramci hodnoceni zékladnich ukazatelt
jakosti masa byly provedeny analyzy, které spocivaly

ve stanoveni procentickych obsaht suSiny, intramus-
kularniho tuku (IMT), bilkovin a popelovin. V ramci
hodnoceni zakladnich ukazatelti masa byla zjistovana
i energetickd hodnota v ptivodni hmoté (kJ/ 100 g).
V ramci hodnoceni ostatnich vybranych ukazatelti
jakosti masa byly hodnoceny nasledujici ukazatele:
remise (v %), obsah myoglobinu (mg v 1 g svalu), pH
masa v intervalu 24 hodin po porazce (pH 24) a vaz-
nost (v %). V ramci hodnoceni ostatnich vybranych
ukazatell jakosti masa byly taktéz zjistovany obsahy
hydroxyprolinu, kolagenu, elastinu a vaziva (v mg ve
100 g svalu). Principy jednotlivych analyz a vzorce
pouzité pro vypocet jednotlivych sledovanych ukaza-
telti jsou uvedeny ve sjednocené metodice dle VRCH-
LABSKEHO a VESELE (1985). Stru¢né charakteris-
tika ndmi provadénych analyz je nasledujici:

Obsah vody (suSina): 1-2 g masa se vysusi do
konstantni hmotnosti. Vzorek je smichan s vysu-
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Senym motskym piskem, pfedbézné se predsusi pii
60 °C po dobu dvou hodin, potom se susi pfi teploté
103 °C po dobu 57 hodin. Po vychladnuti se provadi
vlastni zvazeni.

Obsah IMT: susina, ktera je ziskana vySe uvede-
nym zpusobem, je extrahovana etyléterem v extraké-
nim pfistroji. Po extrakci je rozpoustédlo odpateno,
zbytek v bance vysusen a po ochlazeni zvazen.

Obsah bilkovin dle Kjeldahla: bilkovinami se
oznacuji dusikaté latky vypoctené ze stanoveného
veskerého dusiku nasobené faktorem 6,25.

Obsah popelovin: stanovuje se pozvolnym zahfi-
vanim vzorkl a naslednym spalenim pfi teploté 550—
600 °C v elektrické peci. V ramci zjistovani obsahu
popelovin byla pouzita rozhod¢i metoda, pricemz
byla provadéna dvé paralelni stanoveni.

Energeticka hodnota: provadi se na kalorimetru
KL 5, kde se stanovuje spalné teplo ve vzorku vysu-
Seného masa slisovaného do pelety o hmotnosti 1 g.

Remise (stupen svétlosti): stanovuje se pomoci pii-
stroje SPECOL 11 a remisniho nastavce na Cerstvém
fezu, kolmo na smér vlaken pii vinové délce 522 nm.

Obsah myoglobinu dle Hornesey: okyselenym
acetonem s vodou se vyextrahuji barevné pigmenty
ve formé hematinu, jehoz koncentrace se vyhodno-
cuje kolorimetricky pfi vinové délce 640 nm.

PH 24 hodin post mortem: v intervalu 24 hod post
mortem se nepomlety vzorek masa (odlezely) nafizne
skalpelem a do vzniklého otvoru se vlozi elektroda.

Volné vazana voda (vaznost) upravena metoda
dle Grau—Hamma: vzorek o hmotnosti 2 g je lisovan
mezi dvéma sklenénymi destickami po dobu 5 minut
pfi zatizeni 500 gramovym zavazim.

Obsah hydroxyprolinu, elastinu, kolagenu
a vaziva (v mg ve 100 g svaloviny): pomlety vzorek
je dehydratovan a odtu¢nén a nasledné je provedena
hydrolyza. Poté je provedena neutralizace a fedéni
hydrolyzatu. Stanoveni koncentrace hydroxyprolinu
se provadi srovnavanim absorbce barevného roztoku
se standardem pfi vlnové délce 550 nm. Prepocet na
kolagen je proveden pomoci faktoru 7,482; piepocet
na elastin pomoci faktoru 1,405. Finalni pfepocet na
celkovy obsah vazivovych bilkovin je roven souctu
kolagen a elastin.

Finalni matematicko-statistické vyhodnoceni bylo
realizovano formou vypoétu zakladnich statistickych
hodnot (primér a smérodatnd odchylka). Nasledné
byl testovan rozdil stfednich hodnot vsech sledova-
nych soubort dle Scheffeho metody.

VYSLEDKY A DISKUSE

Zhodnoceni vysledki laboratornich analyz zaklad-
nich ukazatelti jakosti masa (obsahu suSiny, IMT,
dusiku, bilkovin a popelovin, respektive energetické
hodnoty v ptivodni hmot¢) je uvedeno v tabulce II.

Z hodnoceni obsaht susiny predev§im vyplyva, Ze
tyto byly u vSech sledovanych skupin vysoce vyrov-
nané, pficemz ani v jednom ptipad¢ nebyl zjistén pri-
kazny vliv skupiny kifizenct, respektive plemene na
tento ukazatel, coz je v souladu se zavérem, jez uva-
déji SWARTVAGHEROVA at al. (1996). Konkrétné
se obsahy susiny v pfipad¢ naseho sledovani pohy-
bovaly v rozmezi od 23,52 % do 23,60 %, pficemz
podobné hodnoty uvadgji ve svych studiich SLANA
et al. (1980) a OCHODNICKA (1993). Nicméné
naproti tomu FANTOVA a CISLIKOVSKA (1991)
uvadgéji obsahy susiny u jimi sledovanych skupin jeh-
nat na vyssich urovnich. Na rozdil od obsahu suSiny
byl v pripad¢ obsahu IMT zjistén vysoce prikazny
(P <0,01) vliv plemene a kiizenct na tento ukazatel,
kdyz nejnizsi obsah IMT (2,54 %) byl zjistén u Cis-
tokrevné skupiny jehnat (ND 100). Naproti tomu
nejvyssi obsah IMT (3,56 %) byl zjistén u kiizenct
OD 50 M 25 ND. Nami zjistény pramérny obsah
IMT za cely sledovany soubor (3,04 %) je srovna-
telny s hodnotami, jeZ uvadéji FANTOVA a CISLi-
KOVSKA (1991) a URBANIAK et al. (2000). Nic-
méné¢ MOMANI (1998) uvadi obsahy IMT podstatné
vyssi, kdyz naproti tomu OCHODNICKA (1993)
uvadi obsahy IMT mirné niz$i nez v pfipad¢ naseho
sledovani. Z hodnoceni obsaht bilkovin piedevsim
vyplyva, Ze tyto byly u vSech sledovanych skupin
vysoce vyrovnané, pfi¢emz ani v jednom pfipadé
nebyl zjistén prikazny vliv skupiny kiizenca, respek-
tive plemene na tento ukazatel. Konkrétné se obsahy
bilkovin v pfipadé naseho sledovani pohybovaly
v rozmezi od 18,62 % do 19,56 %, pticemz podobné
hodnoty uvadéji ve svych studiich CATANEO et al.
(1979), KUCHTIK et al. (1996) a MOMANI (1998).
Naproti tomu SLANA et al. (1980), FANTOVA
a CISLIKOVSKA (1991) a SWARTVAGHEROVA
et al. (1996) uvadgji ve svych studiich obsahy bilko-
vin, u jimi sledovanych skupin jehiat, mirné vyssi.
Z hodnoceni obsahli popelovin piedev§im vyplyva,
stejné¢ jako tomu bylo v ptipadé IMT, vysoce pru-
kazny (P < 0,01) vliv skupiny jehnat na tento ukaza-
tel, coz je v souladu se zavérem, jez uvadéji McCLIN-
TON a CARSON (2000). Nicméné na druhou stranu
je nutno konstatovat, ze rozdil mezi skupinami s nej-
niz§im a nejvyssim obsahem popelovin ¢inil pouhych
0,08 %, pfic¢emz nejnizsi obsah popelovin (0,97 %) byl
zjistén u OD 50 M 25 ND, kdyz naproti tomu nejvyssi
obsah (1,05 %) byl zjistén u ND 100 a OD 75 ND. Ze
zhodnoceni vlivu plemene, respektive skupin kiizenct
na energetickou hodnotu v ptivodni hmot¢ predevsim
vyplyva, ze ani v jednom piipadé nebyl zaznamenan
prikazny vliv konkrétni skupiny jehnat na tento uka-
zatel. Primérné energetické hodnoty se pohybovaly
v rozmezi od 507,01 do 549,47 kJ/100 g, pti¢emz nej-
nizsi, respektive nejvyssi energetickda hodnota byla
zjisténa u OD 75 ND, respektive u OD 50 M 25 ND.
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1L: Vysledky analyz zakladnich ukazatelii jakosti masa v

m. triceps brachii

Skupina Celv
cly
Ukazatel ND 100 | OD 50 M 25 ND [ND 50 OD |OD 75 ND | ND 75 OD soubor | F-test
(A) (B) © (D) I DN
n==~6 n=6 n==6 n==6 n==6
SuS$ina X 23,52 23,60 23,52 23,54 23,55 23,55 |0,15
(%) S, 0,313 0,346 0,442 0,312 0,402 0,153
Intramuskuléarni tuk X 2,54° 3,56° 3,24 2,59 3,29 3,04 |4,64%*
(%) S, 0,233 0,200 0,209 0,202 0,213 0,116
Bilkoviny X 19,39 18,79 18,96 19,56 18,62 19,07 0,93
(%) S, 0,233 0,298 0,706 0,223 0,397 0,183
Popeloviny X 1,05° 0,972¢ 1,00 1,050 1,00 1,01 |5,55%*
(%) S, 0,020 0,020 0,006 0,016 0,010 0,009
Energ. hodnota v ptv. X |522,85 549,47 515,05 507,01 523,37 523,85 | 1,97
hmot¢ (kJ/100g) S 9,714 11,833 15,709 11,562 8,929 5,482

a,b,c,d,e-*-P<0,05,A,B,C,D,E-*_-P<0,01

Vysledky zhodnoceni ostatnich vybranych ukaza-
teltl jakosti masa jehnat (remise, obsah myoglobinu,
pH masa v intervalu 24 hodin po porazce, vaznost,
obsahy hydroxyprolinu, kolagenu, elastinu a vaziva)
jsou uvedeny v tabulce III. Z této tabulky predevsim
vyplyva, ze plemeno, respektive jednotlivé skupiny
ktizenct jehnat nemély prikazny vliv na obsahy myo-
globinu, hydroxyprolinu, kolagenu, elastinu a vaziva.
Co se tyka remise, tedy stupné svétlosti svaloviny, tato
byla vysoce priikazné (P < 0,01) ovlivnéna faktorem
plemene, respektive skupinou kiizencd, pfi¢emz nej-
svétlejsi svalovina byla zjisténau ND 75 OD (7,77 %),
respektive u ND 100 (7,68 %). Naproti tomu u dalsich
sledovanych skupin se hodnoty remise pohybovaly
v rozmezi 6,82 % az 6,92 %. Nejvyssi, respektive
u ND 75 OD (1,61 mg v 1 g svaloviny), respektive
u ND 100 (1,33 mg v 1 g svaloviny). Nami zjisténé
hodnoty obsahii myoglobinu jsou vSak mirné nizsi
nez uvadéji KUCHTIK et al. (1996). pH masa v inter-
valu 24 hodin po porazce bylo prikazné (P < 0,05)
ovlivnéno skupinou jehnat, pti¢emz nejvyssi pH 24
(6,13) bylo zjisténo u ND 100, kdyz naproti tomu nej-
niz§i jeho hodnota (5,78) byla zjisténa u ND 75 OD.
Nicméné na druhou stranu je nutno konstatovat, ze
vSechny ndmi zjisténé hodnoty pH 24 jsou srovna-
telné s udaji, jez uvadeji YOUNG et al. (1993). Co

se tyka vaznosti, jeji hodnoty byly vysoce prikazné
(P £ 0,01) ovlivnény faktorem plemene, respektive
skupinou kfizenct. Konkrétné pak u ND 50 OD,
respektive ND 75 OD byly v obou pfipadech zjistény
vysoce prikazné (P < 0,01) vyssi vaznosti (5,42 %,
respektive 5,35 %) oproti OD 50 M 25 ND. Nami
zjisténé hodnoty tohoto ukazatele jsou mirné nizsi
nez uvadéji HORCADA et al. (1998) a VERGARA et
al. (1999), nicméné na druhou stranu jsou srovnatelné
s udaji, jez uvadéji KUCHTIK et al. (1996). Primérné
obsahy hydroxyprolinu, jez jsou v podstaté ukazate-
lem miry obsahu vazivové tkané v kosterni svaloving,
nebyly prukazné ovlivnény konkrétni skupinou jeh-
nat, pficemz u vsSech sledovanych skupin byly hod-
noty tohoto ukazatele vysoce vyrovnané. Konkrétné
se hodnoty hydroxyprolinu pohybovaly v rozmezi od
0,21 mg ve 100 g svalu u OD 75 ND do 0,25 mg ve
100 g svalu u OD 50 M 25 ND, coz jsou ve vSech
ptipadech hodnoty mirné vyssi nez uvadéji KUCH-
TiK et al. (1996). Vy3e uvedené hodnoty obsahti hyd-
roxyprolinu se nasledné projevily z divodu aplikace
standardnich pfepoctovych koeficientti i v hodnotach,
jez vyjadfuji hmotnost kolagenu, hmotnost elastinu
a hmotnost vaziva, kdyz opétovné a zcela logicky
nebyl zaznamenan statisticky prikazny vliv sledova-
nych skupin jehnat na obsahy vyse citovanych latek.
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11 Vysledky ostatnich vybranych ukazateli jakosti masa v m. triceps brachii

Skupina Cely
Ukazatel ND 100{ OD 50 M 25 ND |ND 50 OD|OD 75 ND IND 750D ./ v | F_test
(A) (B) (©) (D) ®  |,-30
n==o6 n==o6 n==o6 n==6 n==o6
Remise x| 7,68 6,90 6,92 6,82 7,77 7,22 | 4,35%*
(%) s. | 0,224 0,269 0,241 0,202 0,167 0,121
Obsah myoglobinu | x | 1,33 1,5 1,59 1,36 1,61 1,48 1,05
(mg v 1 g svalu) s.| 0,135 0,129 0,162 0,077 0,116 0,057
x| 6,13 6,03 5,97 5,85 5,78 5,95 | 3,06%
pH 24 s. | 0,067 0,080 0,067 0,062 0,114 0,041
Vaznost x| 438 3,55¢E 5,428 4,57 5,358 4,65 |[10,78%*
(%) s.| 0,332 0,138 0,237 0,259 0,151 0,161
Hydroxyprolin x| 0,22 0,25 0,24 0,21 0,22 0,23 1,00
(mg ve 100 g svalu) | s_| 0,021 0,017 0,023 0,016 0,012 0,009
Kolagen x| 1,63 1,88 1,84 1,56 1,67 1,72 | 1,00
(mg ve 100 g svalu) | s_| 0,157 0,129 0,175 0,118 0,089 0,062
Elastin x| 031 0,35 0,35 0,29 0,31 0,32 | 1,00
(mg ve 100 g svalu) | s_| 0,029 0,024 0,033 0,022 0,017 0,011
Vazivo x| 1,94 2,23 2,19 1,86 1,98 2,04 | 1,00
(mg ve 100 g svalu) | s_| 0,186 0,153 0,207 0,141 0,103 0,073
a,b,c,d,e-*-P<0,05A,B,C,D,E-**-P<0,01
ZAVER kazny vliv na remisi, pH 24 a vaznost masa. Naproti

tomu faktor plemene a riznych kiizencti nemél pri-
kazny vliv na obsahy suSiny, bilkovin, myoglobinu,
hydroxyprolinu a s nim souvisejici obsahy kolagenu,
elastinu a vaziva a taktéz na energetickou hodnotu
v puvodni hmot¢.

Z hodnoceni vlivu plemene a riznych kfizenci jeh-
nat beranku, odchovanych v identickych podminkach
prostiedi a vyZivy na jakost masa predevsim vyplyva,
ze tento faktor mél prukazny vliv na obsahy intramus-
kularniho tuku a popelovin. Dale mél tento faktor pra-

SOUHRN

Vliv plemene (Némecka dlouhovina ovce, ND 100, n = 6) a ruznych kiizenct jehnat berankl plemen
ND, Merino (M) a Oxford down (OD) na jakost masa byl hodnocena na zaklad¢ laboratornich analyz
svaloviny partie prava plec, a to konkrétné na zakladé analyz svalu musculus triceps brachii. Co se tyka
ktizencti, do hodnoceni byly zatazeny nasledujici skupiny jehnat: OD 50 M 25 ND (n = 6), ND 50 OD
(n=6),0D 75 ND (n=6)aND 75 OD (n=6). Ze zhodnoceni vlivu plemene a riznych kfizenci jehnat
berankti, odchovanych v identickych podminkach prosttedi a vyzivy, na jakost masa piedevsim vyply-
va, Ze tento faktor mél prikazny vliv na obsahy intramuskularniho tuku (IMT) a popelovin (P). Dale mél
tento faktor priikazny vliv na remise (R), pH 24 a vaznost masa (V). Naproti tomu faktor plemene a rtiz-
nych kfizencl nemél prikazny vliv na obsahy susiny, bilkovin, myoglobinu, hydroxyprolinu a s nim
souvisejici obsahy kolagenu, elastinu a vaziva a taktéz na energetickou hodnotu v ptivodni hmoté. Nej-
vy$si obsahy S a IMT (23,60 % a 3,56 %) byly zjistény u OD 50 M 25 ND. Naproti tomu jejich nejnizsi
obsahy (23,52 % a 2,54 %) byly zjistény u ND 100. Nejvyssi obsahy B a P (19,56 % a 1,05 %) byly
zjistény u OD 75 ND. Nejvyssi energeticka hodnota v ptivodni hmoté byla zjisténa u OD 50 M 25 ND
(549,47 kJ/100 g), kdyZz naproti tomu jeji nejnizsi hodnota (507,01 %) byla zaznamenana u OD 75 ND.
Nejsvétlejsi svalovina byla zjisténa u ND 75 OD (7,77 %), respektive u ND 100 (7,68 %). Naproti
tomu u dal$ich skupin se hodnoty remise pohybovaly v rozmezi 6,82 % az 6,92 %. Nejvyssi, respekti-
ve nejniz$i primérny obsah myoglobinu byl stanoven u ND 75 OD (1,61 mg v 1 g svaloviny), respek-
tive u ND 100 (1,33 mg v 1 g svaloviny). Nejvyssi pH 24 (6,13) bylo zjisténo u ND 100, naproti tomu
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nejniz$i jeho hodnota (5,78) byla zjisténa u ND 75 OD. Vaznost se pohybovala v rozmezi od 3,55 % do
5,42 % v zavislost na konkrétné skuping, pficemz nejvyssi, respektive nejnizsi jeji hodnota byla zjisténa
uND 50 OD, respektive u OD 50 M 25 ND. Hodnoty obsahu hydroxyprolinu se pohybovaly v rozmezi
0d 0,21 mg ve 100 g svalu u OD 75 ND do 0,25 mg ve 100 g svalu u OD 50 M 25 ND.

plemeno, kiizenci, jehné, jakost masa, musculus triceps brachii

Tento piispévek vznikl s podporou MSM 6215648905.
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