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Abstract

POKORNÁ, M., KUCHTÍK, J., ŠUSTOVÁ, K., LUŽOVÁ, T, FILIPČÍK, R.: Milk yield, composition and qua-
li ty of organic milk of ewes crossbreeds of Lacaune, East Friesian and Improved Wallachian during lactation.  Acta 
univ. agric. et silvic. Mendel. Brun., 2009, LVII, No. 2, pp. 87–94

Evaluation of milk yield, composition and quality of organic milk of crossbreeds of Lacaune (L), East 
Friesian (EF) and Improved Wallachian (IW), (n = 10, L 50 EF 43.75 IW 6.25) during lactation was car-
ried out on organic farm in Valašská Bystřice in 2007. All sheep were on the third lactation and dur-
ing study they were reared on permanent pasture. The stage of lactation (SL) had a highly signifi cant 
eff ect on milk yield (MY) and contents of total solids (TS), fat (F), protein (P), casein (C), lactose (L) and 
urea (U). The SL had also a highly signifi cant eff ect on pH and titrable acidity (TA), whereas on ren-
net clotting time (RCT) the SL had a signifi cant eff ect. On the other hand the SL had not a signifi cant 
eff ect on somatic cell counts (SCC) and rennet curd quality (RCQ). The highest contents of TS, F and 
C were found at the end of the lactation, whereas their lowest contents were found on the 120th day. 
Between the second and the last sampling the lactose content decreased. The content of U and RCT 
were the most variable indicators whithin the frame of our study. On the other hand SCCs were, dur-
ing the whole lactation, very well-balanced and relatively low. Between pH and SCC was found posi-
tive correlation. TA gradually increased and RCT gradually prolonged with advanced lactation.

organic sheep milk, milk yield, composition and quality of milk, stage of lactation, crossbreeds, 
Lacaune, East Friesian, Improved Wallachian

Z ekonomických důvodů se v posledních letech 
v České republice (ČR) výrazně změnila struktura 
chovaných plemen. Hlavním produktem českého 
chovu ovcí jsou tzv. těžká jehňata. Naproti tomu 
mléčná produkce je stále minoritní, nicméně v po-
sledních letech je i v tomto ohledu registrován po-
zvolný nárůst zájmu domácích chovatelů o tuto 
produkci, a to především na ekologických farmách. 
V posledních letech se také postupně zvyšuje po-
ptávka domácích spotřebitelů po ovčích sýrech. 
Nicméně spotřebitel se na trhu, vzhledem přede-
vším k nízké domácí produkci této komodity, se-
tkává zejména s ovčími sýry zahraničního původu. 
Realizační cena v ČR vyrobeného hrudkového sýra 
se pohybuje na úrovni cca 150–180 Kč/kg; cena tvr-
dých sýrů se pohybuje od 200 Kč/kg výše. Při těchto 

cenách je dojení ovcí a zpracování ovčího mléka 
na sýry na farmách ekonomicky zajímavé (Bucek 
et al., 2007). Tato skutečnost je, dle našeho názoru, 
zásadní pro další možnou perspektivu mléčné pro-
dukce ovcí v českých chovech.

Ovčí mléko je bílé nebo nažloutlé barvy, typické 
vůně a příjemné nasládlé chuti, přičemž díky svému 
specifi ckému složení je vhodné především pro vý-
robu sýrů. Ovčí mléko mimo jiné obsahuje asi 
200 účinných látek: 20 aminokyselin, 60 mastných 
kyselin, 45 minerálií a oligoelementů, 25 vitaminů, 
5 sacharidů, enzymy a hormony (Horák et al., 2004).

Složení a kvalita ovčího mléka patří mezi základní 
faktory, jež ovlivňují jak kvantitu, tak také kvalitu ov-
čích sýrů. Obecně je možno konstatovat, že dojivost, 
složení a kvalita ovčího mléka je ovlivněna celou 
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řadou faktorů, mezi které patří plemeno, věk a po-
řadí laktace, četnost vrhu, hmotnost bahnice, výživa 
a zdraví zvířat (Bencini a Pulina, 1997). Dalším vý-
znamným faktorem, jež ovlivňuje dojivost, složení či 
kvalitu mléka, je fáze laktace. Zabývaly se jím studie, 
jež realizovali u různých plemen a za různých pod-
mínek výživy Paape et al. (2001), Pavic et al. (2002), 
Aganga et al. (2002) a Kuchtík et al. (2008). Informací 
o vlivu fáze laktace na výše uvedené ukazatele u kří-
ženek ovcí plemen lacaune (L), východofríská ovce 
(VF) a zušlechtěná valaška (ZV) není mnoho. Vzhle-
dem k této skutečnosti bylo cílem našeho sledování 
zhodnocení dojivosti, složení a kvality ekologic-
kého mléka u trojplemených kříženek L50 VF43,75 
ZV6,25 v průběhu laktace. Nedílnou součástí naší 
studie bylo i zhodnocení vlivu fáze laktace na jakost 
sýřeniny z tohoto mléka vyrobené.

MATERIÁL A METODIKA
Zhodnocení dojivosti, složení a kvality ekologic-

kého mléka u trojplemených kříženek L50 VF43,75 
ZV6,25 (n = 10) v průběhu laktace bylo realizováno 
na ekologické farmě ovcí ve Valašské Bystřici v roce 
2007. Nedílnou součástí naší studie bylo i zhodno-
cení vlivu fáze laktace na jakost sýřeniny. Všechny 
sledované bahnice byly na třetí laktaci, přičemž 
z pohledu četnosti vrhu pět bahnic porodilo dvoj-
čata a pět bahnic jedináčky. Bahnění v roce na-
šeho sledování probíhalo v první polovině měsíce 
února v ovčíně. Do odstavu jehňat, jenž byl reali-
zován v poslední dekádě měsíce dubna, byly bah-
nice spolu s jehňaty chovány v ovčíně. Denní krmná 
dávka bahnic se do odstavu skládala z lučního sena 
velmi dobré kvality (ad libitum), 0,1 kg organického 
ovsa a minerálního lizu (ad libitum). Po odstavu byly 
bahnice vyhnány na celodenní pastvu, kde setrvaly 
až do konce laktace, respektive do konce našeho sle-
dování. Ihned po odstavu bylo také započato s doje-
ním, které probíhalo strojně, dvakrát denně.

V průběhu pastevního období se denní krmná 
dávka bahnic skládala z pastvy na trvalém pastevním 
porostu (ad libitum), organického ovsa (0,1 kg / kus, 
přídavek byl realizován při dojení) a organického 
minerálního lizu (Mikro MG Super, výrobce Solné 
mlýny Olomouc, a. s., ČR). Spotřeba minerálního 
lizu na bahnici byla ad libitum. Všechny bahnice byly 

po celou dobu sledování chovány v identických 
podmínkách a během celého sledování byly v dob-
rém zdravotním a výživném stavu.

Zjišťování dojivosti a odběry vzorků mléka bylo 
realizováno v pěti po sobě jdoucích intervalech 
(10. 5., 12. 6., 12. 7., 15. 8. a 11. 9.). Dojivost byla zjiš-
ťována z ranního a večerního dojení, odběry vzorků 
pro následné analýzy byly realizovány z ranního do-
jení. Ranní dojení probíhalo od 6.00 a večerní dojení 
od 18.00.

Vzorky mléka pro následné analýzy byly ihned 
po odběru zchlazeny na 5–8 °C a v termoboxu převe-
zeny do rozborových laboratoří. Jednotlivé rozbory 
ovčího mléka byly provedeny v laboratořích Ústavu 
technologie potravin a Ústavu chovu a šlechtění zví-
řat na MZLU v Brně a v Laboratoři pro rozbor mléka 
v Brně-Tuřanech. V rámci laboratorních analýz 
na MZLU v Brně byly zjišťovány obsahy sušiny (S), 
tuku (T), bílkoviny (B), kaseinu (K) a laktózy (L). Dále 
zde bylo zjišťováno pH mléka, titrační kyselost (TK), 
syřitelnost (SYŘ) a jakost sýřeniny (JS). V LRM Brno-
Tuřany byla stanovována koncentrace močoviny (M) 
a počet somatických buněk (PSB). Obsah S (v %) byl 
stanoven vážkovou metodou při teplotě 103 ± 2 °C 
dle ČSN ISO 6731. Obsah T (v %) byl stanoven acido-
butyrometrickou metodou dle Gerbera dle ČSN ISO 
2446. Obsah B a K (v %) byl stanoven na přístroji Pro-
Milk dle ČSN 57 0530. Obsah L (v %) byl stanoven po-
larimetricky dle ČSN 57 0530. pH ovčího mléka bylo 
stanoveno za pomocí pH-metru při teplotě 20 °C dle 
ČSN 57 0530. TK (v °SH) byla stanovena dle Soxhlet 
– Henkela dle ČSN 57 0530. SYŘ (v s) byla měřena 
pomocí „Nefelo-turbidimetrického snímače koagu-
lace mléka“. Jako syřidlo bylo aplikován Laktochym 
(Milcom, a. s., Tábor, ČR), skládající se z chymozinu 
a pepsinu (poměr 3 : 1), síla syřidla byla 1 : 5000. Sý-
řicí roztok byl získán zředěním 10 ml Laktochymu 
s 50 ml destilované vody. Následně byl aplikován 
1 ml naředěného syřidla do mléka. Jakost sýřeniny 
byla stanovena dle klíče, viz tabulka I, po inkubaci 
zasýřeného mléka 1 ml sýřicího roztoku v termo-
statu po dobu 1 hodiny při teplotě 35 °C. Obsah M 
(v mg/100ml) byl stanoven metodou enzymaticko-
konduktometrickou na přístroji UREAKVANT. PSB 
(v tis./1ml) byl stanoven fl uoro-opto-elektronickou 
metodou na přístroji BENTLEY 2 500 dle ČSN EN 
ISO 13366-2.

I: Hodnocení jakosti sýřeniny

Třída 
jakosti Vzhled sýřeniny a syrovátky

I
II

III
IV
V

Sýřenina je velmi dobrá, pevná, po vyklopení zachovává tvar. Syrovátka je čirá, žlutozelené barvy.
Sýřenina je dobrá, poněkud méně pevná, méně dobře zachovává tvar. Vylučování syrovátky není 
dokonalé, syrovátka je bělavé, nazelenalé barvy.
Sýřenina je špatná, měkká, částečně nedrží pohromadě. Syrovátka je mlékovitě bílá.
Sýřenina je velmi špatná, vůbec nedrží pohromadě. Syrovátka je mlékovitě bílá.
Nezřetelné nebo žádné vyvločkování kaseinu.
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Zjištěné údaje týkající se dojivosti a laborator-
ních analýz byly následně, s pomocí lineární inter-
polace, přepočteny na průměrný 90., 120., 150., 180. 
a 210. den laktace bahnic. Byla provedena analýza 
dat s využitím statistického balíku Statistica 8.0., pro-
střednictvím analýzy variance s pevným efektem:

Yij= μ + Di + eij.

Yij – výsledná hodnota sledovaného ukazatele,
μ – průměrná hodnota sledovaného znaku,
Di – interpolovaný den odběru mléka (90., 120., 150., 

180. a 210. den laktace),
eij – reziduum.

VÝSLEDKY A DISKUSE
Výsledky zhodnocení vlivu fáze laktace na doji-

vost, základní složky ovčího ekologického mléka 
a obsah močoviny jsou prezentovány v tabulce II. 
Fáze laktace měla statisticky vysoce průkazný vliv 
(P ≤ 0,01) na denní dojivost, což je v souladu se zá-
věry, jež uvádějí Hassan (1995), Fuertes et al. (1998), 
Pugliese et al. (2000) a Oravcová et al. (2006). Nejvyšší 
denní dojivost byla zjištěna 90. den laktace, nejnižší 
denní dojivost byla zaznamenána na konci laktace 
(210. den), v období mezi 120. a 180. dnem laktace 
byly hodnoty denní dojivosti poměrně vysoce vy-
rovnané. Průměrná denní dojivost sledovaných 
bahnic za celou laktaci byla 0,89 l, což je hodnota 
srovnatelná s údaji, jež uvádějí u plemene churra 
Baro et al. (1994) a Gonzalo et al. (1994). Námi zjiš-
těná průměrná denní dojivost u L50 VF43,75 ZV6,25 
je výrazně vyšší, než uvádějí Oravcová et al. (2005) 
u zušlechtěné valašky (0,62 l). Naproti tomu je však 
výrazně nižší, než uvádějí Hamann et al. (2004) u vý-
chodofríských ovcí.

Fáze laktace měla také vysoce průkazný vliv na ob-
sahy sušiny (S), tuku (T), bílkovin (B) a kaseinu (K), 
což je v souladu se závěry, jež uvádějí Čapistrák 
et al. (1995), Fuertes et al. (1998), Ploumi et al. (1998) 
a Kuchtík et al. (2008). Nejvyšší obsahy výše uvede-
ných složek mléka byly zjištěny na konci laktace, je-
jich nejnižší hodnoty byly zjištěny 120. den laktace, 
což je v případě S, T, B a K v souladu se závěry, jež 
uvádějí Bencini a Pulina (1997). Naproti tomu Sahan 
et al. (2005) a Kuchtík et al. (2008) zaznamenali po-
stupný vzestup obsahů S, T, B a K již od počátku jimi 
sledovaných laktací. Průměrný obsah sušiny za celé 
sledované období byl 20,32 %, což je hodnota nižší, 
než uvádějí Fuertes et al. (1998) u plemene churra. 
Průměrný obsah tuku za celé sledování u skupiny 
bahnic byl 8,79 %, což je hodnota vyšší, než uvá-
dějí Aganga et al. (2002) u plemene tswana, Hamann 
et al. (2004) u východofríské ovce a Oravcová et al. 
(2005). Průměrný obsah bílkovin v mléce za celé sle-
dování byl u bahnic 6,20 %, což je hodnota srovna-
telná s údaji, jež uvádějí Jandal (1996) a Park et al. 
(2007). Fuertes et al. (1998), Pugliese et al. (2000), Ha-
mann et al. (2004) a Oravcová et al. (2007) zazname-
nali u sledovaných plemen nižší průměrné obsahy 
bílkovin za celou laktaci. Průměrný obsah kaseinu 

za celé sledované období byl u trojplemenných kří-
ženek 4,97 %, což je hodnota srovnatelná s údajem, 
jež uvádějí Aganga et al. (2002). Nižší průměrné ob-
sahy kaseinu uvádějí u sledovaných plemen Fuer-
tes et al. (1998) a Pugliese et al. (2000). Jandal (1996) 
uvádí průměrný obsah kaseinu za celou laktaci 
vyšší, a to na úrovni 5,16 %. Obsah laktózy vzrůstal 
mezi prvním a druhým odběrem, ale v následujícím 
období, a to až do konce sledování, byl zaznamenán 
postupný pokles obsahů laktózy, přičemž i obsah 
této mléčné složky byl statisticky vysoce průkazně 
ovlivněn faktorem fáze laktace. Podobné trendy 
ve svých studiích zaznamenali i Fuertes et al. (1998). 
Průměrný obsah laktózy za celé naše sledování či-
nil 4,51 %, což je hodnota srovnatelná s výsledkem, 
jež uvádějí Pavic et al. (2002). Fuertes et al. (1998), 
Ploumi et al. (1998) a Pugliese et al. (2000) zazname-
nali u sledovaných plemen vyšší průměrné obsahy 
laktózy za celou laktaci.

Obsahy močoviny byly nejvíce variabilní ze všech 
sledovaných ukazatelů prezentovaných v tabulce II, 
ale i v tomto případě byl zaznamenán vysoce prů-
kazný vliv fáze laktace na její obsahy. Průměrný ob-
sah močoviny za celou laktaci činil 58,51 mg/100 ml, 
přičemž nejnižší, respektive nejvyšší její průměrné 
obsahy byly zjištěny 210., respektive 150. den lak-
tace.

Vliv fáze laktace na vybrané ukazatele kvality 
mléka a na jakost sýřeniny je prezentován v ta-
bulce III. Z této tabulky především vyplývá, že fáze 
laktace měla statisticky vysoce průkazný (P ≤ 0,01) 
vliv pouze na pH a titrační kyselost, ale byl zjištěn 
i statisticky průkazný (P ≤ 0,05) vliv na syřitelnost. 
Od prvního do třetího odběru, tedy 90.–150. den 
laktace, docházelo k postupnému snižování po-
čtu somatických buněk (PSB), ale v následném ob-
dobí, a to až do konce laktace, byl zjištěn trend po-
stupného zvyšování PSB. Paape et al. (2001) v jejich 
studii o PSB uvádějí, že v mléce ovcí se běžně vysky-
tuje 10–200 * 103 SB v 1 ml, což je v souladu s našimi 
výsledky. Také Nehasilová (2003) uvádí, že mléko 
od zdravých ovcí zpravidla vykazuje PSB nižší než 
500 000 buněk v 1 ml a v mléce chronicky nemoc-
ných ovcí PSB vždy převyšuje 1 000 000 buněk 
v 1 ml. Schneiderová (2006) uvádí, že prahová hod-
nota pro subklinickou mastitidu u ovcí je na úrovni 
cca 1 500 000 buněk v 1 ml. Pirisi (2000) dokládá, 
že mezi PSB a hodnotou pH je pozitivní korelace, což 
odpovídá i našim zjištěním, kdy v případě našeho 
sledování se pH mléka mezi 90. a 150. dnem laktace 
snižovalo a poté mezi 150. a 210. dnem laktace do-
cházelo k postupnému zvyšování aktivní kyselosti. 
Průměrné pH ovčího mléka za celé sledované ob-
dobí bylo 6,66, což je hodnota srovnatelná s údajem, 
jež uvádějí Sahan et al. (2005). Průměrné nejnižší, re-
spektive nejvyšší pH mléka v případě našeho sledo-
vání činilo 6,60, respektive 6,70, což jsou mezní hod-
noty srovnatelné s údaji, jež uvádějí Sevi et al. (2000), 
Aganga et al. (2002) a Bianchi et al. (2004).

Průměrná titrační kyselost (TK) mléka za celé 
námi sledované období byla 11,25 °SH, což je hod-
nota mírně vyšší, než uvádějí Pavic et al. (2002). Co 
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se týká vývoje hodnot TK v průběhu laktace, lze kon-
statovat, že TK měla pozvolně zvyšující se trend, což 
odpovídá závěrům, jež uvádějí Bianchi et al. (2004). 
Naproti tomu ve studii Pavice et al. (2002) byl zazna-
menán opačný vývoj hodnot, tedy klesající TK.

Průměrná syřitelnost ovčího mléka za celé sledo-
vání činila 144 sekund, přičemž obecně lze konsta-
tovat, že doba syřitelnosti se se zvyšujícím se dnem 
laktace postupně prodlužovala. Průměrná jakost sý-
řeniny (JS) za celé sledované období byla 1,36, při-
čemž mezi 90. a 150. dnem laktace byla JS vynika-
jící, nicméně ve čtvrtém a pátém odběru, tedy 180. 
a 210. den laktace, došlo ke zhoršení průměrné JS. 
Výše uvedená zjištění týkající se syřitelnosti a jakosti 
sýřeniny jsou v souladu se závěry, jež uvádějí Ben-
cini a Pulina (1997), kteří uvádějí, že s postupující 
fází laktace dochází ke zhoršování srážení ovčího 

mléka, prodlužování doby srážení a zhoršování 
konzistence vzniklé sýřeniny.

ZÁVĚR
Z hodnocení dojivosti, složení a kvality ekologic-

kého mléka u ovcí kříženek plemen lacaune, výcho-
dofríská ovce a zušlechtěná valaška (L50 VF43,75 
ZV6,25) v průběhu laktace především vyplývá, 
že fáze laktace měla statisticky vysoce průkazný vliv 
na dojivost a na obsahy sušiny, tuku, bílkovin, kase-
inu, laktózy a močoviny. Byl zjištěn také statisticky 
vysoce průkazný vliv fáze laktace na pH a titrační 
kyselost, fáze laktace měla i statisticky průkazný vliv 
na syřitelnost. Nebyl zjištěn průkazný vliv fáze lak-
tace na počet somatických buněk. Nedílnou sou-
částí naší studie bylo i zhodnocení vlivu fáze lak-
tace na jakost sýřeniny, v tomto případě nebyl zjištěn 
žádný vliv tohoto faktoru na tento ukazatel.

II: Vliv fáze laktace na dojivost, základní složky ovčího mléka a močovinu

Ukazatel
Průměrný den laktace Průměr 

za celou 
laktaci

F test
90. (A) 120. (B) 150. (C) 180. (D) 210. (E)

Dojivost (l)
x̄
sx

1,19BCDE

0,189
0,89AE

0,159
0,85AE

0,158
0,89AE

0,148
0,61ABCD

0,075
0,89
0,146

18,82**

Sušina (%)
x̄
sx

19,31E

1,111
17,94cDE

1,156
19,75bE

1,504
20,28BE

1,530
24,30ABCD

2,672
20,32

1,595
19,99**

Tuk (%)
x̄
sx

8,40bE

1,115
7,06aCDE

0,728
8,71BE

1,406
8,91BE

1,219
10,87ABCD

1,750
8,79
1,244

11,32**

Bílkoviny (%)
x̄
sx

5,53DE

0,309
5,38DE

0,207
5,74E

0,327
6,11ABE

0,345
8,21ABCD

0,844
6,20
0,406

62,67**

Kasein (%)
x̄
sx

4,79BE

 0,610
4,16AcdE

0,275
4,64bE

0,213
4,74bE

0,441
6,53ABCD

0,777
4,97
0,463

31,70**

Laktóza (%)
x̄
sx

4,79DE

0,442
4,88DE

0,375
4,67dE

0,253
4,38ABcE

0,236
3,85ABCD

0,159
4,51
0,293

18,16**

Močovina 
(mg/100ml)

x̄
sx

55,28cd

5,305
60,15e

7,844
62,93aE

4,509
62,20aE

11,231
51,98bCD

5,656
58,51

6,909
4,15**

*abcde P ≤ 0,05; **ABCDE P ≤ 0,01

III: Vliv fáze laktace na počet somatických buněk, technologické vlastnosti a jakost sýřeniny

Ukazatel
Průměrný den laktace Průměr 

za celou 
laktaci

F test
90. (A) 120. (B) 150. (C) 180. (D) 210. (E)

Počet somatických 
buněk (tis./1ml)

x̄
sx

146,60
164,532

118,94
80,173

74,59
56,324

82,30
35,204

115,94
70,787

107,67
81,404

1,00

pH
x̄
sx

6,70C

0,065
6,65
0,060

6,60AE

0,065
6,65
0,067

6,70C

0,053
6,66
0,062

4,73**

Titrační kyselost 
(°SH)

x̄
sx

10,45cDE

0,835
10,36cDE

0,415
11,48abe

0,783
11,61AB

0,858
12,37ABc

1,554
11,25

0,889
7,73**

Syřitelnost (s)
x̄
sx

111DE

27,019
137,50

33,991
124,40de

29,194
173,60Ac

64,054
173,70Ac

63,885
144,04

43,629
3,75*

Jakost sýřeniny 
(I–V)

x̄
sx

1de

0
1de

0
1de

0
1,9abc

1,449
1,9abc

1,663
1,36
0,622

2,50

*abcde P ≤ 0,05; **ABCDE P ≤ 0,01
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SOUHRN
Hodnocení dojivosti, složení a kvality ekologického mléka u ovcí kříženek plemen lacaune (L), vý-
chodofríská ovce (VF) a zušlechtěná valaška (ZV), (n = 10, L 50 VF 43,75 ZV 6,25) v průběhu laktace 
bylo realizováno na ekologické farmě ovcí ve Valašské Bystřici v roce 2007. Všechny sledované bah-
nice byly na třetí laktaci. Bahnění ovcí probíhalo v první polovině měsíce února v ovčíně. Do odsta-
vu jehňat, který byl v poslední dekádě měsíce dubna, byly bahnice spolu s jehňaty chovány v ovčí-
ně. Po odstavu byly bahnice chovány na pastvě až do konce našeho sledování. Ihned po odstavu bylo 
také započato s dojením, které probíhalo strojně, dvakrát denně. Denní krmná dávka bahnic v průbě-
hu laktace, na pastvě, sestávala z trvalého pastevního porostu (ad libitum), přídavku organického ovsa 
(0,1 kg/kus, přídavek byl realizován při dojení) a organického minerálního lizu (ad libitum). Zjišťování 
dojivosti a odběry vzorků mléka byly realizovány v pěti po sobě jdoucích intervalech. Analýzy mléka 
byly prováděny standardními metodami. Z hodnocení vlivu fáze laktace na dojivost, složení a kvalitu 
ekologického mléka u kříženek L 50 VF 43,75 ZV 6,25 především vyplývá, že tento faktor měl statis-
ticky vysoce průkazný vliv na dojivost a na obsahy sušiny (S), tuku (T), bílkovin (B), kaseinu (K), lak-
tózy (L) a močoviny (M). Dále byl zjištěn statisticky vysoce průkazný vliv fáze laktace na pH a titrační 
kyselost (TK), přičemž fáze laktace měla i statisticky průkazný vliv na syřitelnost (SYŘ). Nebyl zjiš-
těn průkazný vliv fáze laktace na počet somatických buněk (PSB). Nedílnou součástí naší studie bylo 
i zhodnocení vlivu fáze laktace na jakost sýřeniny (JS), přičemž v tomto případě nebyl zjištěn žádný 
vliv tohoto faktoru na tento ukazatel. Nejvyšší obsahy S, T, B a K byly zjištěny na konci laktace; jejich 
nejnižší hodnoty byly zjištěny 120. den laktace. Obsah laktózy vzrůstal mezi prvním a druhým odbě-
rem, avšak v následujícím období, a to až do konce sledování, byl zaznamenán postupný pokles ob-
sahů laktózy. Obsahy močoviny a doba syřitelnosti byly nejvíce variabilní ze všech sledovaných uka-
zatelů. PSB byly po celou dobu laktace vysoce vyrovnané a na poměrně nízké úrovni. Mezi pH mléka 
a PSB byla zjištěna pozitivní korelace. TK měla pozvolně zvyšující se trend, přičemž doba syřitelnosti 
se se zvyšujícím se dnem laktace postupně prodlužovala a JS se zhoršovala.

ekologické ovčí mléko, dojivost, složení a kvalita mléka, fáze laktace, kříženci, lacaune, východofríská 
ovce, zušlechtěná valaška

SUMMARY
Evaluation of milk yield, composition and quality of organic milk of crossbreeds of Lacaune (L), East 
Friesian (EF) and Improved Wallachian (IW), (n = 10, L 50 EF 43.75 IW 6.25) during lactation was car-
ried out on organic farm in Valašská Bystřici in 2007. All ewes under study were in the third parity. 
The lambing occurred in the fi rst half of February, indoors. The weaning of lambs was carried out 
during the last ten days of April, whereas till weaning the ewes were reared with their lambs indoors. 
A
 er weaning the ewes were reared, till the end of our study, on permanent pasture. A
 er weaning 
all ewes began to be machine-milked twice a day. The daily feeding ration of ewes during pasture pe-
riod consisted of permanent pasture (ad libitum), organic oat (0,1 kg) and organic mineral lick (ad libi-
tum). Milk records and samplings were carried out a
 er weaning, namely fi ve times between wean-
ing and the end of the lactation. The milk analysis were carried out by standard methods. The stage 
of lactation had a highly signifi cant eff ect on milk yield (MY) and contents of total solids (TS), fat (F), 
protein (P), casein (C), lactose (L) and urea (U). The stage of lactation had also a highly signifi cant ef-
fect on pH and titrable acidity (TA), whereas on rennet clotting time (RCT) the stage of lactation had 
a signifi cant eff ect. On the other hand the stage of lactation had not a signifi cant eff ect on somatic 
cell counts (SCC) and rennet curd quality (RCQ). The highest contents of TS, F, P and C were found 
at the end of the lactation, however on the other hand their lowest contents were found on the 120th 
day. The lactose content grew between the fi rst and the second sampling, however a
 erwards namely 
till the end of the lactation, there were found gradually decreasing contents of this basic milk compo-
nent. The content of U and RCT were the most variable indicators whithin the frame of our study. On 
the other hand SCCs were, during the whole lactation, very well-balanced and on relatively very low 
levels. Between pH and SCC was found positive correlation. TA gradually increased during lactation 
whereas RCT gradually prolonged with advanced lactation.

Sledování bylo realizováno s podporou MŠMT 2B08069.
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