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Abstract

POKORNA, M., KUCHTIK, J., SUSTOVA, K., LUZOVA, T, FILIPCIK, R.: Milk yield, composition and qua-
lity of organic milk of ewes crossbreeds of Lacaune, East Friesian and Improved Wallachian during lactation. Acta
univ. agric. et silvic. Mendel. Brun., 2009, LVII, No. 2, pp. 87-94

Evaluation of milk yield, composition and quality of organic milk of crossbreeds of Lacaune (L), East
Friesian (EF) and Tmproved Wallachian (TW), (n = 10, L 50 EF 43.75 TW 6.25) during lactation was car-
ried out on organic farm in Valagska Bystfice in 2007. All sheep were on the third lactation and dur-
ing study they were reared on permanent pasture. The stage of lactation (SL) had a highly significant
effect on milk yield (MY) and contents of total solids (TS), fat (F), protein (P), casein (C), lactose (L) and
urea (U). The SL had also a highly significant effect on pH and titrable acidity (TA), whereas on ren-
net clotting time (RCT) the SL had a significant effect. On the other hand the SL had not a significant
effect on somatic cell counts (SCC) and rennet curd quality (RCQ). The highest contents of TS, F and
C were found at the end of the lactation, whereas their lowest contents were found on the 120* day.
Between the second and the last sampling the lactose content decreased. The content of U and RCT
were the most variable indicators whithin the frame of our study. On the other hand SCCs were, dur-
ing the whole lactation, very well-balanced and relatively low. Between pH and SCC was found posi-
tive correlation. TA gradually increased and RCT gradually prolonged with advanced lactation.

organic sheep milk, milk yield, composition and quality of milk, stage of lactation, crossbreeds,

Lacaune, East Friesian, Improved Wallachian

Z ekonomickych dtvoda se v poslednich letech
v Ceské republice (CR) vyrazné zménila struktura
chovanych plemen. Hlavnim produktem &eského
chovu ovci jsou tzv. tézka jehnata. Naproti tomu
mléénd produkee je stile minoritni, nicméné v po-
slednich letech je i v tomto ohledu registrovan po-
zvolny nartst zdjmu domécich chovateld o tuto
produkei, a to pfedevsim na ekologickych farmach.
V poslednich letech se také postupné zvy3uje po-
ptavka domadcich spot¥ebiteltt po ovéich syrech.
Nicméné spotiebitel se na trhu, vzhledem piede-
v3im k nizké domaci produkei této komodity, se-
tkéva zejména s ovéimi syry zahrani¢niho ptavodu.
Realizaéni cena v CR vyrobeného hrudkového syra
se pohybuje na drovni cca 150-180 K¢&/kg; cena tvr-
dych syrti se pohybuje od 200 Ké/kg vy3e. Pii téchto
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cendch je dojeni ovci a zpracovani ovéiho mléka
na syry na farmach ekonomicky zajimavé (Bucek
et al., 2007). Tato skute¢nost je, dle naseho nazoru,
zasadni pro dal3i moznou perspektivu mlééné pro-
dukee ovei v Eeskych chovech.

Ov¢i mléko je bilé nebo nazloutlé barvy, typické
viné a piijemné nasladlé chuti, p¥i¢emz diky svému
specifickému sloZeni je vhodné pfedeviim pro vy-
robu syrti. Ovéi mléko mimo jiné obsahuje asi
200 t¢innych latek: 20 aminokyselin, 60 mastnych
kyselin, 45 mineralii a oligoelementt, 25 vitaminf,
5 sacharid, enzymy a hormony (Horék et al., 2004).

Slozeni a kvalita ov€¢iho mléka patii mezi zdkladni
faktory, jez ovliviiuji jak kvantitu, tak také kvalitu ov-
ich syrii. Obecné je mozno konstatovat, Ze dojivost,
slozeni a kvalita ov¢iho mléka je ovlivnéna celou
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fadou faktort, mezi které patii plemeno, vék a po-
fadi laktace, Eetnost vrhu, hmotnost bahnice, vyziva
a zdravi zvifat (Bencini a Pulina, 1997). Dal3im vy-
znamnym faktorem, jeZ ovliviiuje dojivost, sloZeni &i
kvalitu mléka, je faze laktace. Zabyvaly se jim studie,
jez realizovali u rtiznych plemen a za rtiznych pod-
minek vyZzivy Paape et al. (2001), Pavic et al. (2002),
Aganga et al. (2002) a Kuchtik et al. (2008). Informaci
o vlivu faze laktace na vy3e uvedené ukazatele u kii-
Zenck ovci plemen lacaune (L), vychodofriska ovce
(VF) a zuslechténi valaska (ZV) neni mnoho. Vzhle-
dem k této skute€nosti bylo cilem nageho sledovéani
zhodnoceni dojivosti, slozeni a kvality ekologic-
kého mléka u trojplemenych k¥izenek L50 VF43,75
ZV6,25 v prib&hu laktace. Nedilnou soudasti nasi
studie bylo i zhodnoceni vlivu faze laktace na jakost
syfeniny z tohoto mléka vyrobené.

MATERIAL A METODIKA

Zhodnoceni dojivosti, slozeni a kvality ekologic-
kého mléka u trojplemenych kiizenek L50 VF43,75
ZV6,25 (n = 10) v prubéhu laktace bylo realizovino
na ekologické farmé ovci ve Valagské Bystfici v roce
2007. Nedilnou souéésti nasi studie bylo i zhodno-
ceni vlivu faze laktace na jakost syfeniny. Viechny
sledované bahnice byly na t¥eti laktaci, p¥i¢emz
z pohledu €etnosti vrhu pét bahnic porodilo dvoj-
Cata a p&t bahnic jedind¢ky. Bahnéni v roce na-
3cho sledovani probihalo v prvni polovin€ mésice
dnora v ov¢ing. Do odstavu jchniat, jenz byl reali-
zovan v posledni dekdd¢é mésice dubna, byly bah-
nice spolu s jehniaty chovany v ov¢ing. Denni krmna
ddvka bahnic se do odstavu sklddala z lu¢niho sena
velmi dobré kvality (ad libitum), 0,1kg organického
ovsa a mineralniho lizu (ad libitum). Po odstavu byly
bahnice vyhnany na celodenni pastvu, kde setrvaly
az do konce laktace, respektive do konce naseho sle-
dovani. Thned po odstavu bylo také zapocato s doje-
nim, které probthalo strojné, dvakrat denné.

V pritb¢hu pastevniho obdobi se denni krmna
ddvka bahnic skladala z pastvy na trvalém pastevnim
porostu (ad libitum), organického ovsa (0,1 kg/kus,
pfidavek byl realizovan p¥i dojeni) a organického
mineréalniho lizu (Mikro MG Super, vyrobce Solné
mlyny Olomoug, a.s., CR). Spotfeba minerélniho
lizu na bahnici byla ad libitum. V3echny bahnice byly

T: Hodnoceni jakosti syieniny

po celou dobu sledovéini chovany v identickych
podminkéch a b&hem celého sledovani byly v dob-
rém zdravotnim a vyzivném stavu.

Zjistovani dojivosti a odb&ry vzorktt mléka bylo
realizovano v pé&ti po sobé jdoucich intervalech
(10.5.,12.6.,12.7.,15.8.a 11.9.). Dojivost byla zji3-
tovdna z ranniho a ve€erniho dojeni, odb&ry vzorkd
pro nésledné analyzy byly realizovany z ranniho do-
jeni. Ranni dojeni probihalo od 6.00 a ve€erni dojeni
od 18.00.

Vzorky mléka pro nésledné analyzy byly ihned
po odbéru zchlazeny na 5-8 °Cavtermoboxu pfeve-
zeny do rozborovych laboratofi. Jednotlivé rozbory
ovéiho mléka byly provedeny v laboratotich Ustavu
technologie potravin a Ustavu chovu a slechtént zvi-
Fat na MZLU v Brné& a v Laboratofi pro rozbor mléka
v Brné-Tufanech. V ramci laboratornich analyz
na MZLU v Brné byly zjistoviany obsahy susiny (S),
tuku (T), bilkoviny (B), kaseinu (K) a lakt6zy (L). Ddle
zde bylo zjistovano pH mléka, titra¢ni kyselost (TK),
syfFitelnost (SYR) a jakost sy¥eniny (JS). V LRM Brno-
Tufany byla stanovovéana koncentrace mocoviny (M)
a pocet somatickych bun&k (PSB). Obsah S (v %) byl
stanoven vazkovou metodou pfi teploté 103 + 2°C
dle CSNTSO 6731. Obsah T (v %) byl stanoven acido-
butyrometrickou metodou dle Gerbera dle CSN ISO
2446. Obsah B aK (v %) byl stanoven na pfistroji Pro-
Milk dle CSN 57 0530. Obsah L (v %) byl stanoven po-
larimetricky dle CSN 57 0530. pH ovéiho mléka bylo
stanoveno za pomoci pH-metru pfi teplot& 20°C dle
CSN 57 0530. TK (v °SH) byla stanovena dle Soxhlet
- Henkela dle CSN 57 0530. SYR (v s) byla méFena
pomoci ,Nefelo-turbidimetrického snimace koagu-
lace mléka*. Jako sy¥idlo bylo aplikovin Laktochym
(Milcom, a. s., Tabor, CR), sklddajici se z chymozinu
a pepsinu (pomér 3: 1), sila syFidla byla 1: 5000. Sy-
Fici roztok byl ziskdn zfed&nim 10ml Laktochymu
s 50ml destilované vody. Nésledné byl aplikovan
1ml nafedéného syfidla do mléka. Jakost syfeniny
byla stanovena dle kli¢e, viz tabulka I, po inkubaci
zasyFeného mléka 1ml syfictho roztoku v termo-
statu po dobu 1 hodiny pfi teplot& 35°C. Obsah M
(v mg/100ml) byl stanoven metodou enzymaticko-
konduktometrickou na pfistroji UREAKVANT. PSB
(v tis./1ml) byl stanoven fluoro-opto-elektronickou
metodou na piistroji BENTLEY 2 500 dle CSN EN
ISO 13366-2.

Trida P p
jakosti Vzhled syfeniny a syrovatky
I Syfenina je velmi dobré, pevnd, po vyklopeni zachovava tvar. Syrovitka je €ird, zlutozelené barvy.

IT | SyFeninaje dobré, pon¢kud méné pevnd, méné dobfe zachovava tvar. Vylu€ovani syrovatky nent
dokonalé, syrovitka je b&lavé, nazelenalé barvy:

IIT | Syfenina je Spatnd, me&kk4, Easte¢né nedrzi pohromadg. Syrovitka je mlékovité bila.

IV |Syfenina je velmi Spatni, viibec nedrzi pohromadé. Syrovatka je mlékovité bila.

V | Nezfetelné nebo zZadné vyvlockovani kaseinu.
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Zjisténé udaje tykajici se dojivosti a laborator-
nich analyz byly nasledng, s pomoci linearni inter-
polace, pfepotteny na pramérny 90., 120., 150., 180.
a 210. den laktace bahnic. Byla provedena analyza
dat s vyuzitim statistického baliku Statistica 8.0., pro-
stfednictvim analyzy variance s pevnym efektem:

Y=p+D+e,.

Y, -vysledna hodnota sledovaného ukazatele,

p - pramérnd hodnota sledovaného znaku,

D. -interpolovany den odbérumléka(90.,120.,150.,
180.2210. den laktace),

e, —reziduum.

VYSLEDKY A DISKUSE

Vysledky zhodnoceni vlivu faze laktace na doji-
vost, zdkladni slozky ov¢iho ekologického mléka
a obsah mocoviny jsou prezentovany v tabulce II.
Faze laktace méla statisticky vysoce prikazny vliv
(P £0,01) na denni dojivost, coz je v souladu se z4-
very, jeZ uvadeji Hassan (1995), Fuertes et al. (1998),
Pugliese etal. (2000) a Oravcova et al. (2006). Nejvy3si
denni dojivost byla zjisténa 90. den laktace, nejniz3i
denni dojivost byla zaznamendna na konci laktace
(210. den), v obdobi mezi 120. a 180. dnem laktace
byly hodnoty denni dojivosti pomé&rné vysoce vy-
rovnané. Primérnd denni dojivost sledovanych
bahnic za celou laktaci byla 0,891, coz je hodnota
srovnatelnd s tdaji, jeZ uvadéji u plemene churra
Baro et al. (1994) a Gonzalo et al. (1994). Nami zji3-
ténd primérnd denni dojivost u L50 VF43,75 ZV6,25
je vyrazn€ vy33i, nez uvadgji Oravcova et al. (2005)
u zuslechténé valasky (0,62 1). Naproti tomu je viak
vyrazné nizsi, nez uvadéji Hamann ctal. (2004) u vy-
chodofriskych ovci.

Féze laktace méla také vysoce pritkazny vlivna ob-
sahy susiny (S), tuku (T), bilkovin (B) a kaseinu (K),
coZ je v souladu se zéavéry, jez uvadé&ji Capistrak
et al. (1995), Fuertes et al. (1998), Ploumi et al. (1998)
a Kuchtik et al. (2008). Nejvy3si obsahy vyse uvede-
nych slozek mléka byly zjistény na konci laktace, je-
jich nejnizst hodnoty byly zjistény 120. den laktace,
coz je v piipadé S, T, B a K v souladu se zdvéry, jez
uvadé&ji Bencini a Pulina (1997). Naproti tomu Sahan
et al. (2005) a Kuchtik et al. (2008) zaznamenali po-
stupny vzestup obsaht S, T, B a KjiZ od po&atku jimi
sledovanych laktaci. Primérny obsah susiny za celé
sledované obdobi byl 20,32 %, coz je hodnota nizsf,
nez uvadéji Fuertes et al. (1998) u plemene churra.
Primérny obsah tuku za celé sledovani u skupiny
bahnic byl 8,79%, coz je hodnota vy3si, nez uva-
dgji Aganga ct al. (2002) u plemene tswana, Hamann
et al. (2004) u vychodofriské ovce a Oravcova et al.
(2005). Priomé&rny obsah bilkovin v mléce za celé sle-
dovéni byl u bahnic 6,20%, coz je hodnota srovna-
telna s ddaji, jez uvadéji Jandal (1996) a Park et al.
(2007). Fuertes et al. (1998), Pugliese et al. (2000), Ha-
mann et al. (2004) a Oravcovi et al. (2007) zazname-
nali u sledovanych plemen niz3i primérné obsahy
bilkovin za celou laktaci. Pramérny obsah kaseinu

za celé sledované obdobi byl u trojplemennych kii-
zenck 4,97%, coz je hodnota srovnatelnd s tiidajem,
jez uvadgji Aganga et al. (2002). Niz3i primérné ob-
sahy kaseinu uvadéji u sledovanych plemen Fuer-
tes et al. (1998) a Pugliese et al. (2000). Jandal (1996)
uvadi primérny obsah kaseinu za celou laktaci
Vvy33i, a to na drovni 5,16 %. Obsah lakt6zy vzristal
mezi prvnim a druhym odbérem, ale v nsledujicim
obdobi, a to az do konce sledovani, byl zaznamenéan
postupny pokles obsaht lakt6zy, pfitemz i obsah
této mlé¢né slozky byl statisticky vysoce pritkazné
ovlivnén faktorem fize laktace. Podobné trendy
ve svych studiich zaznamenali i Fuertes et al. (1998).
Pramé&rny obsah laktézy za celé na3e sledovani ¢i-
nil 4,51%, coz je hodnota srovnatelna s vysledkem,
jez uvadgji Pavic et al. (2002). Fuertes et al. (1998),
Ploumi et al. (1998) a Pugliese et al. (2000) zazname-
nali u sledovanych plemen vy33i pramérné obsahy
lakt6zy za celou laktaci.

Obsahy mocoviny byly nejvice variabilni ze viech
sledovanych ukazatelt prezentovanych v tabulce I1,
ale i v tomto pf¥ipad& byl zaznamendn vysoce pri-
kazny vliv faze laktace na jeji obsahy. Primérny ob-
sah mocoviny za celou laktaci €inil 58,51 mg/100ml,
pFi¢emz nejniz3i, respektive nejvy3si jeji pramérné
obsahy byly zjistény 210., respektive 150. den lak-
tace.

Vliv fdze laktace na vybrané ukazatele kvality
mléka a na jakost syFeniny je prezentovin v ta-
bulce III. Z této tabulky pfedeviim vyplyva, ze faze
laktace méla statisticky vysoce pritkazny (P < 0,01)
vliv pouze na pH a titraéni kyselost, ale byl zjistén
i statisticky priikazny (P < 0,05) vliv na syfitelnost.
Od prvniho do tfettho odbéru, tedy 90.-150. den
laktace, dochédzelo k postupnému snizovani po-
¢tu somatickych bunék (PSB), ale v ndsledném ob-
dobi, a to az do konce laktace, byl zjistén trend po-
stupného zvySovani PSB. Paape et al. (2001) v jejich
studii o PSB uvadéji, Ze v mléce ovci se b&zné vysky-
tuje 10-200 * 10* SBv 1 ml, coz je v souladu s nagimi
vysledky. Také Nehasilova (2003) uvadi, ze mléko
od zdravych ovci zpravidla vykazuje PSB niz3i nez
500 000 bun&k v 1ml a v mléce chronicky nemoc-
nych ovci PSB vzdy pFevy3uje 1000000 bunék
v 1 ml. Schneiderova (2006) uvadi, ze prahova hod-
nota pro subklinickou mastitidu u ovci je na trovni
cca 1500000 bunék v 1ml. Pirisi (2000) doklada,
Zemezi PSBahodnotou pH je pozitivni korelace, coz
odpovidé i na3im zjisténim, kdy v pFipad€ naseho
sledovani se pH mléka mezi 90. a 150. dnem laktace
snizovalo a poté mezi 150. a 210. dnem laktace do-
chazelo k postupnému zvySovani aktivni kyselosti.
Pramé&rné pH ov¢iho mléka za celé sledované ob-
dobi bylo 6,66, coz je hodnota srovnatelnd s tidajem,
jez uvadéji Sahan etal. (2005). Primérné nejnizsi, re-
spektive nejvy3si pH mléka v pfipad€ naseho sledo-
vani ¢inilo 6,60, respektive 6,70, coZ jsou mezni hod-
noty srovnatelné s idaji, jez uvadéji Sevi et al. (2000),
Aganga et al. (2002) a Bianchi et al. (2004).

Primérnd titra¢ni kyselost (TK) mléka za celé
nami sledované obdobi byla 11,25°SH, coZ je hod-
nota mirn€ vy33i, nez uvadgji Pavic et al. (2002). Co
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se tykd vyvoje hodnot TK v pribéhu laktace, 1ze kon-
statovat, ze TK méla pozvolné& zvy3ujici se trend, coz
odpovida zaveram, jez uvad&ji Bianchi et al. (2004).
Naproti tomu ve studii Pavice et al. (2002) byl zazna-
mendn opacény vyvoj hodnot, tedy klesajici TK.
Pramé&rna syfitelnost ovéiho mléka za celé sledo-
vani ¢inila 144 sekund, pfi¢emz obecné lze konsta-
tovat, ze doba syfitelnosti se se zvySujicim se dnem
laktace postupné prodluzovala. Priimérnd jakost sy-
Feniny (JS) za celé sledované obdobi byla 1,36, pfi-
CemZ mezi 90. a 150. dnem laktace byla JS vynika-
jici, nicméné ve ¢tvrtém a patém odbé&ru, tedy 180.
a 210. den laktace, doslo ke zhor§eni priimérné JS.
Vy3e uvedena zjisténi tykajici se syfitelnosti a jakosti
syfeniny jsou v souladu se zavéry, jez uvadgji Ben-
cini a Pulina (1997), ktefi uvadéji, Ze s postupujici
fazi laktace dochézi ke zhorSovani srazeni ov¢iho

mléka, prodluzovini doby srdZeni a zhorSovani
konzistence vzniklé syFeniny.

ZAVER

Z hodnoceni dojivosti, slozeni a kvality ckologic-
kého mléka u ovci kiizeneck plemen lacaune, vycho-
dofriska ovce a zuslechténd valaska (L50 VF43,75
ZV6,25) v pritb¢hu laktace pfedevdiim vyplyva,
Ze faze laktace méla statisticky vysoce pritkazny vliv
na dojivost a na obsahy susiny, tuku, bilkovin, kase-
inu, lakt6zy a mocoviny. Byl zjistén také statisticky
vysoce prikazny vliv faze laktace na pH a titraéni
kyselost, faze laktace mé&la i statisticky priakazny vliv
na syfitelnost. Nebyl zjistén pritkazny vliv faze lak-
tace na pocet somatickych bunék. Nedilnou sou-
Casti nadi studie bylo i zhodnoceni vlivu faze lak-
tace na jakost syfeniny, vtomto p¥ipadé nebyl zjistén

zédny vliv tohoto faktoru na tento ukazatel.

I1: Vliv fdze laktace na dojivost, zdkladni slozky ovétho mléka a mocovinu

Pramérny den laktace Primér
Ukazatel za celou F test
90.(A) | 120.(B) | 150.(C) | 180.(D) | 210.(E) | [laktaci
y ¥ | 1,19%0E | 0,894 0,85 | 0,894 | 0,614 | 0,89 .
Dojivost) 11 9189 | 0159 0158 | 0148 | 0075 o146 | 1882
- ¥ | 19315 | 17,04F | 19,759 | 20,28%F | 24,3040 | 20,32 .
Susina (%) s, | 1,111 1,156 1,504 1530 | 2,672 1505 | 1999
. ¥ | 8400 7,06°PE | 871% 891% | 10,8740 | 879 .
Tuk (%) s, | 1,115 0,728 1,406 1,219 | 1,750 1044 | 1132
o | ® | 5,530 5,38P¢ 5,748 6,114 | 821480 | 690 .
Bilkoviny %) | 5 1 0309 0,207 0327 0345 0,844 0406 | 0267
- X | 4798 4160 | 464 | 474% | 534D | 497 .
Kasein{%) | 5 | 0610 | 0275 0213 | 0441 | 0777 0463 | 170
- X | 4797 4,88PE 4,674 | 438 | 3.85MD | 45] .
Laktéza (%) | & | o440 0375 0,253 0,236 | 0,159 0203 | 1816
Modovina ¥ 55284 | 60,15¢ 62,93F | 62,20 | 51,98 | 5851 415
(mg/100ml) | s | 5305 7,844 4509 | 11,231 | 5,656 6,909 :
‘sbede P < 0,05; *ABCDE P < 0,01
TIT: Vliv faze laktace na pocet somatickyjch bunék, technologické vlastnosti a jakost syieniny
Primérny den laktace Pramér
Ukazatel za celou F test
90.(A) | 120.(B) | 150.(C) | 180.(D) | 210.(E) | Jaktaci
Pocetsomatickych | % | 146,60 | 11894 | 7459 8230 | 11594 | 107,67 100
bunék (tis/1ml) | s, | 164532 | 80,173 | 56324 | 35204 | 70,787 | 81,404 :

. | 670 6,65 6,60 | 6,65 6,70¢ 6,66 4730
P s, | 0,065 0,060 | 0,065 0,067 | 0,053 0,062 ’
Titraéni kyselost | % | 10,45PF| 1036F | 11,480 | 11,614 | 1237% | 11,25 S—
(°SH) s, | 0835 0,415 0,783 0,858 1,554 0,889 ’
syfitelnost () ¥ | 111 | 13750 | 124,40% | 173,60% | 173,70 | 144,04 3754

vt s, | 27,019 | 33,991 | 29194 | 64,054 | 63,885 | 43,629 :
Jakost syfeniny X 1de 1de 1de 1,9abe 1,99b¢ 136 250
(1-V) s, |0 0 0 1,449 1,663 0,622 :

*abede P S 0’05, **ABCDE P S 0

,01
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SOUHRN

Hodnoceni dojivosti, sloZeni a kvality ekologického mléka u ovei kiizenek plemen lacaune (L), vy-
chodofriskd ovce (VF) a zuslechténa valaska (ZV), (n = 10, L 50 VF 43,75 ZV 6,25) v pritb&hu laktace
bylo realizovano na ekologické farmé ovci ve Valadské Bystfici v roce 2007. Viechny sledované bah-
nice byly na t¥eti laktaci. Bahnéni ovci probihalo v prvni poloving€ mé&sice iinora v ov¢iné. Do odsta-
vu jehniat, ktery byl v posledni dekddé mé&sice dubna, byly bahnice spolu s jehtiaty chovany v ovéi-
né. Po odstavu byly bahnice chovany na pastvé az do konce naseho sledovéni. Thned po odstavu bylo
také zapocato s dojenim, které probihalo strojné, dvakrit denné. Denni krmna davka bahnic v pritbé-
hu laktace, na pastvé, sestavala z trvalého pastevniho porostu (ad libitum), p¥idavku organického ovsa
(0,1 kg/kus, pFidavek byl realizovan pti dojeni) a organického mineralniho lizu (ad libitum). Zjistovani
dojivosti a odbéry vzorkd mléka byly realizovany v péti po sobé jdoucich intervalech. Analyzy mléka
byly provadény standardnimi metodami. Z hodnoceni vlivu faze laktace na dojivost, slozeni a kvalitu
ekologického mléka u kiizenek L 50 VF 43,75 ZV 6,25 pFedevsim vyplyvd, Ze tento faktor mél statis-
ticky vysoce pritkazny vliv na dojivost a na obsahy su3iny (S), tuku (T), bilkovin (B), kaseinu (K), lak-
tézy (L) a mocoviny (M). Déle byl zjistén statisticky vysoce prikazny vliv faze laktace na pH a titra¢ni
kyselost (TK), pfi¢emz faze laktace méla i statisticky pritkazny vliv na syftitelnost (SYR). Nebyl zjis-
tén priukazny vliv faze laktace na pocet somatickych bun¢k (PSB). Nedilnou sou¢ésti nasi studie bylo
i zhodnoceni vlivu fdze laktace na jakost syFeniny (JS), pfi¢emz v tomto p¥ipadé nebyl zjistén zadny
vliv tohoto faktoru na tento ukazatel. Nejvy3si obsahy S, T, B a K byly zjistény na konci laktace; jejich
nejniz3i hodnoty byly zjistény 120. den laktace. Obsah laktézy vzrastal mezi prvnim a druhym odbé-
rem, aviak v nédsledujicim obdobi, a to az do konce sledovéni, byl zaznamenén postupny pokles ob-
saht lakt6zy. Obsahy mocoviny a doba sy¥itelnosti byly nejvice variabilni ze viech sledovanych uka-
zatelt. PSB byly po celou dobu laktace vysoce vyrovnané a na pomérné nizké tirovni. Mezi pH mléka
a PSB byla zjisténa pozitivni korelace. TK méla pozvolné& zvy3ujici se trend, pfi¢emz doba syfFitelnosti
se se zvySujicim se dnem laktace postupné prodluzovala a JS se zhor3ovala.

ekologické ovéi mléko, dojivost, slozeni a kvalita mléka, faze laktace, kiizenci, lacaune, vychodofriské
ovce, zuslechténa valaska

SUMMARY

Evaluation of milk yield, composition and quality of organic milk of crossbreeds of Lacaune (L), East
Friesian (EF) and Tmproved Wallachian (TW), (n = 10, L 50 EF 43.75 TW 6.25) during lactation was car-
ried out on organic farm in Valasska Bystfici in 2007. All ewes under study were in the third parity.
The lambing occurred in the first half of February, indoors. The weaning of lambs was carried out
during the last ten days of April, whereas till weaning the ewes were reared with their lambs indoors.
After weaning the ewes were reared, till the end of our study, on permanent pasture. After weaning
all ewes began to be machine-milked twice a day. The daily feeding ration of ewes during pasture pe-
riod consisted of permanent pasture (ad libitum), organic oat (0,1kg) and organic mineral lick (ad libi-
tum). Milk records and samplings were carried out after weaning, namely five times between wean-
ing and the end of the lactation. The milk analysis were carried out by standard methods. The stage
of lactation had a highly significant effect on milk yield (MY) and contents of total solids (TS), fat (F),
protein (P), casein (C), lactose (L) and urea (U). The stage of lactation had also a highly significant ef-
fect on pH and titrable acidity (TA), whereas on rennet clotting time (RCT) the stage of lactation had
a significant effect. On the other hand the stage of lactation had not a significant effect on somatic
cell counts (SCC) and rennet curd quality (RCQ). The highest contents of TS, F, P and C were found
at the end of the lactation, however on the other hand their lowest contents were found on the 120"
day. The lactose content grew between the first and the second sampling, however afterwards namely
till the end of the lactation, there were found gradually decreasing contents of this basic milk compo-
nent. The content of U and RCT were the most variable indicators whithin the frame of our study. On
the other hand SCCs were, during the whole lactation, very well-balanced and on relatively very low
levels. Between pH and SCC was found positive correlation. TA gradually increased during lactation
whereas RCT gradually prolonged with advanced lactation.

Sledovén{ bylo realizovano s podporou MSMT 2B08069.
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