ACTA UNIVERSITATIS AGRICULTURAE ET SILVICULTURAE MENDELIANAE BRUNENSIS
SBORNIK MENDELOVY ZEMEDELSKE A LESNICKE UNIVERZITY V BRNE

Roénik LVI

5

Cislo 2, 2008

HODNOCENI STROJU PRO DEFOLIACI VINIC
S OHLEDEM NA KVALITU PRODUKCE

P. Burg

Doslo: 3. zari 2007

Abstract

BURG, P: The classification of machines for vineyard defoliation in relation to production quality. Acta univ. agric.
et silvic. Mendel. Brun., 2008, LVI, No. 2, pp. 45-50

Defoliation fulfilment in correct terms, range and intensity effects highly on conditions of bunches
and quantity of their contentual matters. Due care reduction of foliar surface together with sunshine
allows better access of air to the proximity of bunches and their quicker drying up. The development
of fungal diseases is not so quick. Notably hold under especially the peril of charging by cluster with
Botrytis, whose harvest its possible take away to the later term. Better insolation at the same time abet-
ment by soaking of clusters and degradation of apple acid.

It is possible to make one-shot or gradual defoliation. By smaller growers can the defoliation make
by hand, or near bigger with mechanization. In both cases constitute costs on implementation indis-

pensable load sum.

vineyard, defoliation, machine, quality of bunches

Jednim z hlavnich p¥edpokladtt moderniho vino-
hradnictvi je produkce vysoce jakostnich hroznti za
soucasného zajisténi trvale udrzitelného rozvoje.
Jakost hroznt mtize byt ovlivnéna celou fadou as-
pektil. Jako piiklad 1ze uvést vybér vhodné péstitel-
ské polohy, volbu vhodnych odrtd, péstitelskych
tvart, sponti vysadeb, ale také dtisledné dodrzovani
pracovnich operaci v rdmci uplatiiovanych techno-
logickych postupti. Mezi vyznamné operace pro-
vadéné v prib&hu vegetace patii také tzv. zelené
préce.

Do této kategoric lze vedle zvedani a osecko-
vani letorostt zahrnout pfedevsim odlisténi listové
stény v z6né hrozni (defoliace). Ve vyspélych vino-
hradnickych zemich (Itdlie, Francie, Némecko), je
tato operace stile ¢astéji vyuzivana jak u bilych, tak
imodrych mostovych odriid. WALG (2000) uvadi, Ze
defoliace umoziiuje lepsi oslunéni a provzdusnéni
hrozni. Jeji vyznam tedy spo¢iva v prevenci napa-
deni porostu houbovymi chorobami (Plasmopara vi-
ticola, Uncinula necator, Botrytis cinerea). Uspéénost de-
foliace a jeji vysledny efekt je podminén zejména
terminem, zptisobem a rozsahem provedeni (BAL-
SARI, SCIENZA; 2003).

Podle CERMAKA (2006) se lepsi oslunéni hroznti
projevuje také nalepsim vybarvent, proh#ivani pletiv
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tFapin a bobuli, které usnadniuje odbouravani kyse-
lin a urychluje zrani hroznt. Termin odlisténi a po-
Cet odstranénych listti z letorosttt musi byt provadén
s ohledem na odritidové vlastnosti (ranost, tloustka
pokozky aj.). Nevhodny termin a intenzita odlisténi
muze vyustit k ochuzeni kefti a hlavné hroznti o asi-
milaty z jest€ plné& funkénich listt, mize viak vyvo-
lat také vznik hnédych skvrn tzv. dpal, ptisobenim
slune¢niho zafeni nadmérné intenzity (COOMBE,
1993).

Zatimco se u malych péstiteltl provadi odlistént
ru¢ng, u velkych ploch se postupné rozsifuje me-
chanizovany zasah pomoci defolidtorti (KADISCH,
MULLER; 1999). Tento stav prevlada také v podmin-
kach CR a je podminén pomé&rné vysokymi pofizo-
vacimi cenami stroju, které se p¥imo promitaji do
vyse jejich provoznich nakladd (ZEMANEK, 2003).

Cilem prace bylo hodnoceni mechanizované pro-
vedené defoliace (odlisténi) vinic v podminkdch
jizni Moravy s ohledem na dopad této operace na
kvalitu hroznti.

MATERIAL AMETODY

V roce 2006 byla Ustavem zahradnické techniky
provadéna experimentalni méFeni u &tyF bilych
(Veltlinské zelené — VZ, Sauvignon - Sg, Neuburské
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- Nb, Ryzlink rynsky — RR) a dvou modrych (Fran-
kovka - Fr, Modry Portugal - MP) mo3tovych odrtd
révy vinné v k.i. Kobyli. Pokusnd vinice stard 3est let
byla zapé&stovina na vysokém vedeni s jednim taz-
ném, ve sponu 2,5 x 1,0 m. Radky s jihozapadni ori-
entaci o délce 400 m se nachazely na mirné svazitém
pozemku (sklon do 10 %). Ve vinici byl uplatiiovin
technologicky postup vyuzivajici zatravn&ni me-
zitadi ob jeden Fadek. BEhem vegetace byla révova
sténa formovana standardnim zptisobem - rué¢ni za-
strkovani letorostti do dvojdrati a mechanické ose¢-
kovini (polovina Eervna a po&atek Eervence).

V prvni poloving Eervence byly na fadcich vinice
vyty€eny pokusné tdseky o délce 30 m. Na t&chto tse-
cich bylo ve tfech opakovénich provedeno stfidavé
odlisténi zény hroznti a ponechédni révové stény
bez odlisténi (kontrola). Odlisténi bylo provedeno
pomoci soupravy tvofené traktorem ZETOR 5243
s jednostrannym, ¢eln& nesenym defolidgtorem OS-
TRATICKY EF 2000 (ventildtorovy typ).

Sklizeri hrozn@i hodnocenych odrtid probihala

o1

v prvni poloving fijna, oddélené u odlisténych a ne-

T: Priimérné hodnoty sledovanijch parametrii

odlisténych tsekt. U mostu ziskaného podrcenim
sklizenych hroznt byla v laboratornich podmin-
kéch stanovena cukernatost, pH a mnozstvi veske-
rych titrovatelnych kyselin.

K vyhodnoceni priikaznosti rozdild mezi hod-
nocenymi variantami byla pouzita grafickd metoda,
konstrukce konfidenénich intervalt, rozmisténych
kolem aritmetickych pramért, na hlading vyznam-
nosti a = 0,05. Vyhoda této metody spo¢ivd v moz-
nosti porovnani velkého po¢tu soubort z riiznych
hledisek. Uvedend metoda statistického vyhodno-
ceni byla aplikovana pomoci po¢itatového softwaru
MS Excel.

VYSLEDKY A DISKUSE

Ziskané vysledky podporuji tvrzeni o vlivu od-
list&ni na jakost hroznt. Tabulka I uvddi souhrnny
piehled hodnocenych parametrt, tj. cukerna-
tosti, pH a obsahu veskerych titrovatelnych kyselin,
u v3ech 3esti sledovanych odrtid a variant pokusu (s
odlisténim a bez odlisténi).

P Zpusob o3etieni Cukernatost Veskeré titrovatelné
Hodnocend odrtida PP . o pH
révové stény [ON'M] [gl] kyseliny [g.1']
bez odlisténi 22,9 229 9,3 3,61
Veltlinské zelené (VZ)
s odlisténim 24,2 242 8,5 3,62
bez odlisténi 241 241 12,8 3,34
Sauvignon (Sg) -
s odlisténim 24,8 248 10,9 3,53
bez odlisténi 21,8 218 10,9 3,51
Neuburské (Nb)
s odlisténim 22,0 220 9,2 3,56
Ryzlink rgnsky (RR) bez odlisténi 22,7 227 10,7 3,27
zlin S
Y v s odlisténim 23,5 235 10,2 3,23
bez odlisténi 19,9 199 9,9 3,34
Frankovka (Fr)
s odlisténim 22,4 224 12,2 3,40
bez odlisténi 19,6 196 7,3 3,75
Modry Portugal (MP)
s odlisténim 20,8 208 8,1 3,74

Odlisténi ovliviiuje vyznamnym zptisobem ze-
jména cukernatost hroznii. Ve viech p¥ipadech byla
vy33i cukernatost u hroznt sklizenych z odlisténych
usek vinice. Jak ukazuji vysledky grafu 1, prikazny
rozdil byl zaznamenan u odrtid VZ, Sg, Fr a MP.

Vedle cukernatosti se odlisténi projevilo vyznam-
nym zptsobem na obsahu veskerych titrovatelnych
kyselin. U v3ech z hodnocenych bilych odrad byl
prokazan vy33i obsah kyselin v hroznech z kontrol-
nich dsekt (bez odlisténi). Naopak u modrych od-
riid byl zjist€n vy33i obsah kyselin u hroznt z od-
list&nych tseka vinice. Prikazny rozdil v obsahu
veskerych titrovatelnych kyselin u variant s odlisté-
nim a bez odlisténi byl zjitén u viech hodnocenych
odrtd, jak uvadi graf 2.

Na rozdil od pfedchozich parametrii byla odlisna
situace pfi hodnoceni pH mostu. Pritkazné rozdily
v hodnotach nebyly zaznamenany u zadné ze srov-
navanych dvojic kontrolnich a odlisténych variant
(graf 3).

Napi. WALG (2000) pro podminky Némecka
uvadi, ze odlisténi neovliviiuje zdsadnim zpuso-
bem jakostni parametry sklizeného produktu. Toto
tvrzeni dokladé vysledky mé&feni u odrtidy Domina
(1997). Z vysledkt vyplyva, ze se cukernatost ani
mnozstvi kyselin nemé&ni v zavislosti na odlist&ni
riizné intenzity.

BAUMANN (2007) uvadji, ze defoliace provedend
ve spravném terminu a rozsahu, ktery je dan po¢tem
odstran&nych, resp. ponechanych listd na kefich
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ZAVER

muze piiznivé ovlivnit jakost zejména u modrych
mostovych odrtid. Obdobné také FOX, STEIN-
BRENNER (2006) potvrzuji na svych experimental-
nich vysledcich prikaznost vlivu odlisténi na cuker-
natost, obsah kyselin u bilych i modrych mostovych
odrtd, ale napf. také intenzitu barvy u modrych
odrud.

V roce 2006 bylo v k. . Kobyli u Sesti mostovych
odriid révy vinné (Veltlinské zelené - VZ, Sauvi-
gnon — Sg, Neuburské - Nb, Ryzlink rynsky - RR,
Frankovka - Fr, Modry Portugal — MP) provadéno
hodnoceni vlivu mechanizované provedené defo-
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3: Vijsledné hodnoty pH mostu

liace na kvalitu hroznt. Odlisténi bylo provedeno mezi kontrolou a odlisténou variantou ¢inil u od-
pomoci soupravy tvofené traktorem ZETOR 5243  riady Frankovkaaz 2,5°NM), obsah titrovatelnych ky-
s jednostrannym, ¢eln€ nesenym defolidtorem OS-  selin (rozdil az 2,3 g.1""). Nebyl prokézan vliv zasahu
TRATICKY EF 2000. na hodnoty pH mostu.

Vysledky rozborti sklizenych hroznti prokazaly
prikazny vliv tohoto zdsahu na cukernatost (rozdil

SOUHRN

Prispévek se zabyva hodnocenim vlivu mechanizovang provedeného odlisténi (defoliace) u révy vin-
né z hlediska ovéfeni t¢inkt tohoto zdsahu na kvalitu sklizeného produktu. Odlisténi bylo provede-
no u &ty bilych a dvou modrych mostovych odrtad révy vinné pomoci soupravy tvofené traktorem
ZETOR 5243 s jednostrannym, ¢eln& nesenym defolidtorem OSTRATICKY EF 2000. Z namérenych
vysledkt vyhodnocenych dostupnymi statistickymi metodami vyplyvé pritkaznost vlivu odlisténi na
cukernatost a obsah titrovatelnych kyselin. Nejvy3si rozdil mezi kontrolou a odlisténou variantou &i-
nil az 2,5°NM (odrtida Frankovka). U obsahu titrovatelnych kyselin ¢inil u téze odrtdy tento rozdil az

2,3 g.I'". Zvysledku ddle vyplyva, Ze nebyl prokizan vliv odlisténi na hodnoty pH mostu.

Prispévek vychdzi = fesent vijzkumného projektu NAZV ¢. 1G46082 , Technologické systémy a ekonomika integro-
vané produkce zeleniny a révy vinné*.

SUMMARY

Defoliation fulfilment in correct terms, range and intensity effects highly on conditions of bunches
and quantity of their contentual matters.

The aim of the work was classification of mechanized defoliation made in vineyards in the southern
Moravia region in relation to impact of this operation to bunches quality. During the year 2006 were
evaluated 6 scrumpy varieties of grapevine (Griiner Veltliner, Sauvignon blanc, White Riesling, Neu-
burger blanc, Blauer Lemberger, Blauer Portugieser) by Department of horticultural mechanization
in Kobyli.

The experimental parts 30 m long were layed-out on the rows in July. The alternately defoliation was
made on these parts in 3 repetition. Some parts were without defoliation (control) and the other were
with defoliation.



Hodnoceni strojti pro defoliaci vinic s ohledem na kvalitu produkce 49

The bunches harvest of tested varieties was in first half of October, separately by evaluated parts. The
bunches must was analyzed in laboratory. It was detected sugar content, acidity and pH value. The re-
sults show evidental influence of defoliation on sugar content (the difference between control and de-
foliated parts was 2,5°NM by the variety Blauer Lemberger), the titratable acidity (the difference was
till 2,3 g.I'"). The influence of defoliation was not demonstrated on pH value.
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